
MISE EN BOUCHE DE NOTRE CHEF DE CUISINE

ENTRÉE
ASPERGES BLANCHES 
Saumon fumé par nos soins & sauce lauris

ŒUF BIO PARFAIT 
Crème de foin & crumble parfumé au jambon du pays

VÉRITABLE TROU NORMAND

PLAT

SOURIS D'AGNEAU BRAISÉE
Jus aux dattes, mousseline de pommes de terre Grand-Mère & carottes rôties

FILET DE TRUITE SAUMONÉE, FAÇON MEUNIÈRE
Beurre blanc citronné, pointes d'asperges vertes & semoule parfumée aux amandes

DESSERT

ŒUF AU CHOCOLAT SURPRISE 
de notre pâtissier Luis

TIRAMISU AUX FRAISES & SPÉCULOOS
OU

OU

OU

menu
PÂQUES

MENU HORS BOISSONS 60 €

MENU AVEC SÉLECTION DU SOMMELIER 90 €

MENU ENFANT 20€

à déguster le dimanche 9 et lundi 10 avril 2023, uniquement les midis


