
ENTRÉE
ŒUF PARFAIT, CRÉMEUX D’ASPERGES BLANCHES 
Crumble au parmesan 
Allergènes : gluten (blé), lactose, œufs

BOUQUET D’ASPERGES BLANCHES,
DUO DE JAMBON  
Cru et cuit, sauce hollandaise 
Allergènes : lactose, sulfites

TROU DU TERRIER (normand)

PL AT
NOISETTE D’AGNEAU
Risotto de fagola sarda, jus réduit parfumé au thym, asperges rôties au beurre 
Allergènes : gluten (blé), lactose, céleri, sulfites

FILET DE TRUITE SAUMONÉ EN CROÛTE D’AMANDES
Fondue de poireaux, riz pilaf et émulsion au cerfeuil 
Allergènes : gluten, lactose, poisson, fruits à coque (amande), sulfites

RISOTTO CRÉMEUX AUX ASPERGES végétarien
Tuile de parmesan 
Allergène : lactose 

DESSERT
TIRAMISU AUX FRAISES
Allergènes : gluten, lactose

ŒUF SURPRISE AUX TROIS CHOCOLATS 
Allergènes : gluten, lactose, œufs

menu
PÂQUES

MENU HORS BOISSONS 65€

MENU AVEC SÉLECTION DU SOMMELIER 90€

à déguster le lundi 21 avril 2025


